Zum Empfang

PFIRSICH BELLIN

Pfirsich,--- Cranberry-Nektar, Prosecco Frizzante
und glitzerndem Zuckerrand

ook Spdtburgunder Weifsherbst Rosé
2023er Rheinhessen, mild
ook Torre Oria, 80 Years

2019er Red Blend, Spanien

= weitere Getrinke ™

nach Wahl

Lichtenau- Kl Mzrz ---2026

% Jubiliums-Menue des Tages **

Vorspeisenteller des Abends bunte Blattsalate

an Rotweindressing, dazu Scheiben vom Rehriicken im

Kriuterblitterteig
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Sellerie-Apftelcreme-siippchen, Gemtisestreifen, -gerdstete Einlage,

Walnuss-Sahnehaube serviert
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Dialog von geschmorter Kalbshaxe an feiner Jus mit Gemiiseeinlage
Rinderfilet-rosa- an Rotweinsofle mit Dattel-aroma,
dazu Bretzen-Knodel-Scheiben und Kar[offé]stampf mut Triiffel-butter

sowrte Gemitise der Jahreszeir
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Mousse von Schmand und Apfel auf Karamellkeks,
Birne im Filoterg-Mantel gebacken, Vanilleers-Parfait,

gemischte Beeren m Framboise-Likér, fr. Frichte



Mousse von Schmand und Apfel auf Karamellkeks
dazu Vanilleers-Parfart, gemischte Beeren in Framboise-Likor

sowre frische Friichte des Spatsommers



