., Aperitif des Abends *“ mit Glitzerrand
--- Poire Royal---
trockener Sekt--- mit Birnenlikor aus der Wachau

**%% 2022er Rose ***
WeiBherbst
halbtrocken-mild

**% 2023 Cotes du Rhone
Réserve de la Couronne

*** Getrdanke ***
nach

Wonwe dos Hbonds

Gruf} aus der Kiiche zur Feier des Tages

Rinderkraftbriihe mit Fleisch- und Gemiiseeinlage,

und einem Schuss Sherry verfeinert
oder

Steinpilzrahmstippchen mit Einlage
und Krdutersahne serviert
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.Rehriicken in Mandelbliitterteig cremige Bratensofe,
Medaillon vom Angusrind an Sherryjus
Kalbsriicken mit Waldpilzen in Krdiutersofie,
*** dazu servieren wir Thnen ***
Kroketten, Rostitaler, kl. Knodel, Kartoffelsouffle
und eine Gemiiseauswahl der Saison
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Dessertimpressionen der Saison

Vanilleeisparfait mit Beerenso3e / Framboise,
Pflaumenmousse mit Florentiner Geback
gebackene Zwetschgen in Gewlirzucker
mit frischen Friichten dekoriert,
mit Sahnehaube vollendet

Kaffee-Tafel mit bunter Petit four /Auswahl...Degestif
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