
*** Sommer-Tischbuffet***  

--- ab 10 Personen --- 

„  Aperitif des Tages“   --- Erdbeeren / Pfirsich Royal---trockener Sekt 

 

Sommer-Bowl  reich garniert, mit frischen Austernpilzen im 
Knusperteig gebacken 

würzigem / fruchtigem Orangen- Chili- Dressing 

                                        * * * * * * * * * * *  

Rahmsuppe  mit Sommergemüse, Riesling verfeinert 
Sahnehaube 

* * * * * * * * * * *  
Medaillons vom Schweinefilet und 

vom Angusrind rosa gebraten 
an Rahmsoße mit Pilzaroma und feinherber Rotweinsoße 

frische Butter- Pfifferlinge mit Kräutern 
serviert mit einer Kartoffelbeilagen-Auswahl 

und buntes Gemüse der Saison 
 

* * * * * * * * * *  
 
 

Frischer Fruchtsalat mit Erdbeeren/Himbeeren, dazu weißes 
Baiser-Mandelmousse und Schokoladensahne 

 
* * * * * * * * * * * 

                  Landgasthof Zur Niedermühle 

                                                      Küchenmeister Th. Mehring 

                                    Preis pro Person  je nach Zusammenstellung!!! 

                                                               Weitere Vorschläge gern nach Absprache 


